Unsere Speisekarte
Restaurant ,Grauer Esel”

Aus dem Suppentopf

,Bad Zwischenahner Rauch-Aalsuppe mit frischen
Krdutern

Pfeffersuppe ,Madagaskar” mit Lauchstreifen,
Sojakeimlingen und Sahnehaube

Kartoffelschaumsuppe mit Nordseekrabben
und frischem Schnittlauch

4,90

4,20

4,80

Fischsuppe ,Bouillabaisse
aus verschiedenen Nordsee-Fischen und Muscheln

6,50

Tomatencreme
mit gewiirfeltem Mozzarella und Basilikum-Sahnehaube

Vorspeisen

Gambas ,Fischer Liebe“ hot and spici
in Olivendl gebraten mit Sambal OeleR, Oliven und
Champignons, dazu Baguette

Matjestatarm vom Loggermatjes auf Rosti, umgeben von
gerahmtem GurRensalat und Creme-Fraiche-Dill-Dipp

Vorspeisenteller ,Grauer Esel”

Ein buntes Potpourri aus Riucheraal, Matjes,
norwegischem Fjordlachs, marinierten Muscheln
und Krabben mit Sahnemeerettich und Baguette

Kleine Salatvariation mit Mozzarellakugeln, Cherrytomaten,
Gurken und Zucchinistreifen, Ruccola, Balsamico-Vinaigrette
und ofenwarmes Baguette

Tomate-Mozzarella
mit frischem Basilikum, Olivendl, Balsamico und
ofenwarmes Baguette

4,50

870

6,80

9,80

6,50

7,90




Unsere SpeiseRarte
Restaurant ,Grauer Esel”

Fischspezialititen
Angel-Schellfisch
aus dem Gemiisesud, auf Dijonsenfsauce mit
Butterkartoffeln und Salat 14,20

Vegesacker Fischteller ,Spezial*
verschiedene Edelfische und Muscheln mit Safransauce
im Ofen gebacken, dazu Kriuterreis 16,80

SteinbeifSerfilet gebraten
auf gerahmten Blattspinat, Gurken- und Bohnensalat,
dazu BratRartoffeln 16,20

Bach-Forellenfilet , Fischerin Art*
in Mandelbutter gebraten, Blattspinat, zerlassener Butter
und Petersilienkartoffeln 12,80

Seehecht “Altlinder Art“
mit Apfeln, Zwiebeln, Lauch und Wiirfelspeck gratiniert,
Buttersauce und BratRartoffeln 13,20

Filet vom Tiefsee-Rotbarsch, gebraten, an Hummersauce,
glacierter Broccoli, StecRriibenpiiree

und Rosmarinkartoffeln 13,90
Zanderfilet

in Olivendl gebraten auf schwarzen Spagetti und sautierten

Tomaten in einer Basilikumsauce 15,90

Schollenfilet ,Gartnerin Art*

mit frischem Marktgemiise, Sauce Bearnaise und BratRartoffeln 14,60
Limandesfilet

in Limonenbutter gebraten und Blattspinattimbale, sautierten

Shrimps, Champignons und SchnittlauchRartoffeln 16,50

Dorade ,Royal*
mit frischem Rosmarin, auf Oliven-Limonensauce, feinem
Ratatouille im Korb und Ruccola-Kartoffeln 16,80

Nordsee-Scholle , Finkenwerder Art“
in Butter gebraten mit Krabben und Specksauce,
Bratkartoffeln, dazu ein Rleiner Salat 16,20



Unsere SpeiseRarte
Restaurant ,Grauer Esel”

Herzhafte maritime Kiiche

Vegesacker Rostiteller
drei hausgemachte Rjsti belegt mit Biisumer Nordsee-
Rrabben, sautierten Flufikrebsfleisch, Riucherlachs

an einen Rleinen Salatbouquet

Matjes ,Hausfrauen Art“ mit Apfeln, Zwiebeln und
Gurken in Rahm, dazu Bratkartoffeln

Penne Gamberetti
mit gebratenen Gambas in Weiffweinsauce

Original Labskaus
Ein altes Seemannsgericht mit Rollmaps, Rote Beete,
Essiggurke und zwei Spiegeleier

Vegesacker Matjesplatte ab 2 Personen

mit frischem Matjesfilet, Bratheringen, Bismarkhering,
Prinzeflbohnen, verschiedene Saucen,

sowie Salz- und Bratkartoffeln

GrofSe gebackene Kartoffel
mit NordseeRrabben belegt, Kriuter-Creme-Fraiche-Dip,
Salatgarnitur und frischem Schnittlauch

Krabbenteller ,Biisumer Art“
NordseeRrabben, BratRartoffeln, Salatgarnitur und
Spiegeleier

Matjes ,Sylter Art*
mit Krauterschmand und Bratkartoffeln

Bremer Knipp
Rross gebraten mit Gewiirzqurke und BratRartoffeln

Penne Speciale
mit Lachs in Tomatensauce und frischem BasilikRum

Bunte Salatvariation

mit gebratenen Putenbruststreifen und feinen Gurken- und
Zucchinistreifen, Cherrytomaten, Balsamico-Vinaigrette und
Baguette

12,80 €

11,50 €

9,80 €

10,50 €

13,90 €

10,90 €

14,20 €

11,50 €

890 €

9,50 €

9,80 €



Unsere Speisekarte
Restaurant ,Grauer Esel”

Fleisch

Grillteller ,Grauer Esel*

mit Roastbeef, Schweinefilet und Hihnchenbrust, gebratenem
Grillspeck, Niirnberger, Krduterbutter, Grilltomate, Bohnen-
biindchen und deftige Bratkartoffeln

Rumpsteak , Konigssee*
mit Zeiwbeln und Champignons belegt, Mandelbroccol,

Grilltomate, dazu Bratkartoffeln

Medaillons vom Schweinefilet ,Schweizer Art*
mit RoquefortRése iiberbacken, Broccolirdschen und
Rostitaler

Lammfilet ,Provonce”
in Krauter der Provonce gebraten auf Ratatouillegemiise
und Rostitalern

Filettopf ,Madagaska*
mit Rinder- Schweinefiletgeschnetzelten, frischen Champignons
Pfefferkornern in Rahm, Butterreis und Beilagensalat

Hihnchenbrust ,Caprese”
mit Tomaten, Basilikum und Mozzarella iiberbacken, Auberginen
auf einer BasilikRumsauce und Tagliatelle

Schnitzel ,Holsteiner Art“
mit Spiegelei und frischem Marktgemiise, Fisch-Kanapee
und herzhaften Bratkartoffeln

Desserts

,HeifSe Liebe*
Bourbone Vanilleeis an heiffen Himbeeren oder Kirschen

Heifle Zwetschen nach altem Hausrezept
mit Walnusseis

Bremer Rote Griitze
mit Bourbone-Vanilleeis und Sahne

Sorbet von der Flugmango und Altlinder Himbeere
an exotischen Friichten

16,80 €

18,50 €

15,50 €

16,70 €

13,80 €

12,80 €

13,50 €

4,80 €

590 €

4,50 €

5,50 €



Unsere SpeiseRarte
Restaurant ,Grauer Esel"

Grillbuffets

Ab 30 Personen

Grillbuffet Nr. 1

Gamba-SpiefSe, Argentinisches Rinderfilet und Hiiftsteaks, marinierter Schweinenacken- und Putensteaks,
Spareribs, Grillspeck, verschiedene Bratwiirste, Schmetterlingssteaks, Schaschliks, Maiskolben, gegrillte
Champignons, Mozzarella Caprese, Antipast;,

BackRartoffeln und Sauerrahm, Kartoffelecken, verschiedene Saucen und Dipps,
RohRostsalate, z. B. mit Rucola, mit verschiedenen Dressings,

SpeckRartoffelsalat und zweierlei Baguette.

33,80 Euro pro Person

b:8:8:9:2:4

Grillbuffet Nr. 2

Argentinische Hiiftsteaks, marinierter Schweinenacken- und Putensteaks,
Grillspeck, verschiedene Bratwiirste, Schmetterlingssteaks,
Schaschliks, Maiskolben, gegrillte Champignons, Antipasti, Mozzarella Caprese,
BackRartoffeln und Sauerrahm, verschiedene Saucen und Dipps,
RohRostsalate, z. B. mit Rucola, mit verschiedenen Dressings,
SpeckRartoffelsalat und zweierlei Baguette.

25.50 Euro pro Person

KRKAK

Grillbuffet Nr. 3

Verschiedene Bratwiirste, Schaschlik, Grillspeck und Kriutersteaks, marinierte
Haihnchenkeulen, Maiskolben, Backkartoffeln und Sauerrahm, verschiedene Saucen und Dipps, RohRostsa-
late mit verschiedenen Dressings, Mozzarella Caprese,

SpeckRartoffelsalat und zweierlei Baguette.

21,50 Euro pro Person



